Merunikové bramboroveé tasticky
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Budete potrebovat

Bramborové tésto |

Mouka hruba 150 g
Brambory uvarené 300 g
Tvaroh 250 ¢
sual 29
Vejce 1 ks

Merunkovy kompot |



Meruriky 100 g
Maliny 209
Agavovy sirup 50 ml

Dohotoveni |

Merunky 200 g
Strouhanka 50¢
Cukr moucka 30g
VlIasské ofechy mleté 50 g
Maslo 50 g

Priprava receptu

Bramboroveé tésto »

Technologicky postup: uvarena a vychladlé brambory oloupejte a nastrouhejte
na jemno. Brambory osolte a pfimichejte pevny polotuény tvaroh s vejcem a
moukou. Pokud pouZzijete vanickovy tvaroh, musite pouZzit i vice mouky.
Zadélejte pruzné a nelepivé tésto. Tésto vyvalejte na 5 mm silny plat.
Vypichnéte kolecka, vlozte do stfedu 2 merunky. A okraje tésta spojte do
tastiCky. Dejte vafit osolenou vodu. Do vrouci vody vlozte polovinu tastiCek.
Tasticky jsou uvarené velice rychle. Po vyplavani na hladinu, tastiCky vyjméte z

vody.

Merurikovy kompot »
Technologicky postup: nakrajejte merunky na ¢tvrtky. Dekorujte do hlubokého

talife, pokropte sirupem a pfidejte maliny.

Dohotoveni »
Technologicky postup: uprazte do zlatave barvy strouhanku s vlaSskymi jadry.

Na merunkovy kompot naskladejte uvarené tasticky, posypte strouhankou,



pocukrujte a polijte rozpusténym maslem. Podavejte vzdy teplé.



